
Gestalten Sie Ihr Wunschbuffet 
   durch ankreuzen der Speisen                 

Vorspeisen


Antipasti (eingelegtes gebratenes Gemüse mit 

Knoblauch und Olivenöl)

 Antipasti mit frischen Kräutern 

 Flammkuchen 

 Gefüllte Champignonköpfe

 Gemüsequiche (Gemüsekuchen mit Käse überbacken)

 Hähnchenspieße mit  Kräuter- Knoblauch-Marinade 

 Hähnchenspieße mit Honig-Chili-Marinade

 Kartoffel-, Gurken-, Paprikasalat mit Essig und Oel 

 Lachs oder Feta  Blätterteigstangen 

 Mediterraner Hähnchenbrustsalat mit getrockneten Tomaten 

 Melone mit Schinken 

 „Pizzateilchen“ Hefeteig belegt (vegetarisch möglich) 

 Roastbeef mit Mangosalsa oder Remoulade 


Suppe ( Tomaten-, Hochzeits-,  Kartoffel- Lauch-, Möhren- 
Ingwer-, Saisonale-) 

 Tomatenscheiben mit Mozzarella und Pesto 

 Vitello Tonnato (Geflügelscheibchen in Thunfischcreme)

 Wurstsalat 

Hauptgerichte


Gebratenes Schweinefilet im Kräuterspeckmantel auf frischem 
Champignonrahm

 Schweinefilet Stroganoff 

 Schweinefiletscheiben in Waldpilzrahm  

 Kasslerbraten mit Wacholdersauce

 Kräuterschweinerücken in Rosmarienjus 

 Schweinekrustenbraten in Biersauce 

 Geschmorte Rinderroulade in eigener Sauce


Kleine Kalbsrouladen mit Pestofüllung in 
leichtem Pfefferrahm

 Schupfnudeln

 Basmatireis

 Wildreis

 Serviettenknödel

 Dessert 

 Mousse au Chocolat 

 Tiramisu 

 Panna Cotta mit Himbeermark  

 Mango Mousse

 Rote Beerengrütze mit Vanillesauce

 Apfelcreme 

 Kaffeecreme

 Milchreis 

 Obstsalat

 Orangencreme

 Waldbeercreme

 Zitronencreme 

 Kleine Käseauswahl 

 Limetten Ricotta Joghurtcreme

 Des weiteren bieten wir Ihnen eine erlesene Auswahl 
von Torten und Kuchen je nach Saison und Absprache an !

Bitte sprechen Sie uns an.

Buffetauswahl

  Salate der Saison, 1 Vorspeise,
 1 Hauptgericht, 3 Beilagen, 1 Dessert

 Salate der Saison, 2 Vorspeisen,
2 Hauptgerichte, 4 Beilagen, 1 Dessert

  Salate der Saison, 4 Vorspeisen,
3 Hauptgerichte, 5 Beilagen, 2 Dessert

Preise sind Saison bedingt  
Mit der Auftragsvergabe  gehen Sie 

einen verbindlichen Vertrag ein

Ihr Bärenhöhlenteam

 Rinder Paprikagulasch

 Rinderbraten in eigener Sauce

 Hirschbraten in Preiselbeersauce

 Hirschgulasch

 Hirschroulade mit Preiselbeer-Senfsauce

 Geschnetzelte Hähnchenbrust in Champignon-Rahmsauce


Saltimbocca vom Hähnchen  (gefüllt mit Salbei u. Serrano 
Schinken) in Weißwein Zitronensauce, oder Tomaten-
Knoblauchsauce

 Hähnchenbrustfilet überbacken mit Mozzarella in 
Tomaten- Knoblauchsauce

 Hähnchenroulade gefüllt mit Cremefraiche 

 Lachsfilet in Buttermilch Dillsauce, Zitronensauce,
Mango-Limettensauce

 Lasagne (vegetarisch, Fisch oder Fleisch) 

 Schupfnudel-Pfanne mit Saisonalem Gemüse

 Steinpilzravioli in Salbei-Buttersauce

Beilagen

 Frisches Gemüse der Saison

  Bohnen mit Schinkenwürfeln 

 Gratinierter Blumenkohl

 Rahmgemüse   

 Rosenkohl

 Rotkohl

 Sauerkraut

 Salzkartoffeln 

 Rosmarin-Kartoffeln

  Kartoffelgratin 

 Kartoffelpüree

 Thymian Kartoffeln

 Butterspätzle

 Gnocchi 

  Kräutergnocchi


